


	

دبلوم فن الطهي 
الخطة الاسترشادية

	الفصل الأول
	
	الفصل الثاني

	0201099
	اللغة العربية (إختبار أو مساق إستدراكي)
	0
	
	
	0213101
	الثقافة الإسلامية 
	3
	__

	0202099
	اللغة الإنجليزية (إختبار أو مساق إستدراكي)
	0
	
	
	0202116
	اللغة الإنجليزية التطبيقية 
	3
	0202099*

	0612099
	مهارات الحاسوب (إختبار أو مساق إستدراكي)
	0
	
	
	0511103
	تطبيقات الذكاء الإصطناعي
	3
	0511102

	0205105
	التربية الوطنية
	2
	__
	
	1532112
	المحاسبة وحساب التكاليف 
	3
	 

	0100107
	العلوم العسكرية
	1
	
	
	
	
	1533122
	الأخباز والعجائن
	3
	

	0503102
	ثقافة بيئية وتنمية مستدامة
	3
	__
	
	1533124
	إنتاج الطعام (1) -المطبخ البارد والمقبلات
	3
	 1533121

	0511102
	مهارات الحاسوب والثقافة الرقمية
	3
	
	
	
	
	
	

	1532110
	مقدمة في أعمال السياحة والضيافة
	3
	 
	
	
	
	
	

	1533120
	عمليات أقسام الطعام والشراب
	3
	 
	
	
	
	
	

	1533121
	أساسيات المطبخ وفنون الطهي 
	3
	 
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	18
	
	
	
	
	
	
	18
	
	
	

	

	الفصل الثالث
	
	الفصل الرابع

	1532111
	اللغة الإنجليزية للضيافة  
	3
	0202116
	
	1533220
	التغذية وسلامة الغذاء
	3
	

	1532220
	الإشراف، القيادة وإدارة الموارد البشرية 
	3
	 
	
	1533222
	إنتاج الطعام (3) – المطبخ الآسيوي 
	3
	1533121

	1532124
	 تخطيط الفعاليات وإدارتها 
	3
	 
	
	1533223
	إنتاج الطعام (4) – المطبخ الأوروبي
	3
	 1533121

	1533221
	إنتاج الطعام (2) – المطبخ العربي والمتوسطي
	3
	 1533121
	
	1533224
	قوائم الطعام والمطابخ العالمية
	3
	 1533121

	1533123
	تخطيط قوائم الطعام 
	3
	 
	
	1532228
	إدارة المطاعم
	3
	

	1533230
	ممارسة مهنية (1)
	3
	
	
	1533231
	ممارسة مهنية (2)
	3
	 1533230*

	
	
	18
	 
	
	
	
	18
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



